COMPONENTES TEMPO E TEMPERATURA DE FRITURA

As temperaturas indicadas 530 usadas como sugestao
para fiiuras, porém podem variar de acordo com a
quantidade e temperatura dos alimentos.

CERTIFICA DE GARANTIA

1. ACotherm assegura ao comprador/consumidor a garantiade 06 meses contadaa partiradata

1- TERMOSTATO DE SEGURANGA

8-TERMOSTATO

2- CABO DE LIGAGAO A
3-RESISTENCIA

4-cusa 10- PES ANTIDERRAPANTES
5-5A1A 11-PAINEL

6-REGISTRO

7 -LAMPADA PILOTO

Composicéo do produto: - Aco inox 78%, aco carbono 16%, plastico 4%, borracha 2%

) LIMPEZA E CONSERVAGAO

Esta fritadeira ndo deve ser limpa por jato de agua
-Durante o uso e algum tempo depois de desligado, algumas partes do aparelho estardo quentes,
certifique-se de que o aparelho esteja totalmente resfriado antes de proceder qualquer tipo de
manutengao ou limpeza.
- Alimpeza da fritadeira & extremamente simples;
- Desligue 2 fritadeira da rede elétrica;
f frios, em

conjunto“painel - resisténcia’ e remova o dleo da cuba.

macia, deterg

- O conjunto “painel téncia® ‘molhado, limpe

- A saia pode ser limpa com gua, detergente e esponja macia;
N0 utilizar esponja de ago ou qualquer tipo de esponja abrasiva, pois pode danificar o
acabamento das pecas.

FRITADEIRA AGUA OLEO

Parabéns pela sua escolha!
Voos acabou de adquirir um produto_pratico,

slogarts o do ol qualdde, desereho PAS. | Tusa FTAT 20V
mos sinceramente, que este produto oL 2500W | 4000 W
atenda suamais alta expectativa. Wisve T5L
Leia atentamente as instrugdes contidas neste | Consumo 25kWh_[ 4.0 kWih
manual antes de instalar ou ufiizar sua Fritadeira. | Gorents 197A | 182A
Lembre-se de guardar este manual para referéncias  [Feaenca 50 Az
futuras. Caso persista alguma divida ndo hesite em  [paco 7.7kg

HOS cun(a\ar teremos

Col reserva o direito de alterar dados,
pm;etos o caractorisicas do  seus produtos, som
prévio aviso aos usuarios.

Dimensdes: L560 x C670 x A360 mm

Composigao do produto:
Ago inox 68%, ago carbono 23%, plastico 7%, borracha 2%

ADVERTENCIAS

p pe opri: ficar igila
Antes da primeira utilizagdo faga uma limpeza com 4gua, sabdo neutro e uma esponja macia em todas as
partes do equipamento, porém ngo utilize jato de gua.
Naoll

P o aparelho sofrer algum tipo de queda. Caso

umag 3
Se 0 cordao de alimentagéo estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante, agente autorizado ou
pessoaqualficads, afimdeevitarriscos.
o utiizar carvéo vegetal ou combstiveis similares neste aparelho.
- Atengéc abaixo do
Veja a marcagéo (min. e max) na parte interna do tacho da fritadeira.
- Atengéo: Nao utilizar oleo usato, o 6leo usado possiii um ponto de inflamagéo reduzido e estara mais
propenso a surtos de ebuligao.
N&o encha o reservatério além da capacidade méxima, evitando transbordamento, quando o produto
for colocado em funcionamento.
“ATENGAO: A fim de evitar um perigo devido a um rearmamento inadvertido do protetor térmico, o aparelho
ndo pode ser alimentado através de um dispositivo ou interruptor externo, como do tipo minuteria, ou
conectado a um circuito que é regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentacdo”

Este simbolo indica uma conexdo EQUIPOTENCIAL usada para
conectar vrias pegas do equipamento ou de um sistema, usando o
mesmo potencial, ndo necessariamente igual ao potencial de
aterramento (ex.: para ligagao local).

Terminal de equipotencialidade: Terminal utilizado para minimizar as diferencas de potenciais
entre 0s componentes de instalagdes elétricas, a principal razdo para a ligacéo € a seguranca
pessoal e prevencio de acidentes

Afim de evitar um perigo devido a um rearmamento inadvertido do protetor térmico, o aparelho
ndo pode ser alimentado através de uma chave externa, como do tipo minuteira, ou conectado a
um circuito que é regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentacéo.

Estes aparelhos s&o destinados para ser usado para aplicaces comercial, por exemplo, em
cozinha de restaurante, cantinas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
acougues, etc., mas ndo para a produc&o continua em massa de alimento.

- Garantia legal e 90 dias, atendendo o cédigo do consumidor.
- Garantia adicional de 90 dias, representando uma vantagem oferecida aos nossos consumidores.

3. Entendo-se por garantia, pegas q doagente

sikoussis COTHERM, spressriaroi defeiz 14enioa. T eoanis, somenta fors valdads. madiants
rificado de garantia aos postos autorizados. £
imprescinaivel para o stendimonto grahio, que "o aparaiho estela deniro do prazo estpulado acma,

4. Para o exercico da presente garanl, o comprador deverd ulizar somente os poslos credenciados
RM,

5. Fica automaticamente cancelada a garantia na ocorréncia dos seguintes eventos:
ados por umidade, exposicao excessiva a luz solar, salinidade.

— Tempo Wedio
. > 2. 0 perfodo de 06 d tia & o d
e e periodo de 06 meses de garanlia é composto de:
180°C |Pastsznnos 142 (1256) amin
Rosqunhas (102) (1218) smin
Toamianesa  (127%3] Smin
o
170°C |rusetsoosns w2001 smin
o (1720) T apresentagao da nota fiscal
Bata doce (1/2 kg) 8min
Aipim (mandioca) (172 x0) 6min
o |Poena smin COTH
180°C Camarfio (112 kg) 8 min
FRANGO:
m porgdo (12k0) smin - Danos provoc:
Midos (corago, mooka) (112 kg) 3min 2 5""5"° ( R°“”° e/ou Furto)

o com as respectivas informagdes contidas no manual de instrugdes.
 por to sida lgado A rde eléioa Impepra ou tedes eficas com fuhiagfes do fansBo excessives.
- Ajuste interno ou conserto por pessoa nio credenciada pela COTHERM
- Se o Gertifcado de Garanti ol  Nota Fiscal apresentarem rasuras efou aduleragdes
- Por condigoes improprias a sensibilidade do aparelho.

IMPORTANTE: Para manter o seu produto sempre original e com qualidade de funcionamento procure
OTHERM. i is e mé i

Nome:

c Bairro:
Cidade: CEP:.
Fone: (__) ).
E-mail:

Nota Fiscal:.

Distribuido por:
Cotherm Eletrodoméstico Ltda.
Adm Rod. Femdo Dias Km. 37 P, Edy Craves

SAC

Servigo de Atendimento Cotherm
(11) 2242-9656 - e-mail

onc (1132202302 o (1) 2542 4097
ones: 10378 249/0001:02 - Fabricado 1o s

com.br

CUIDADOS IMPORTANTES

utilizar aparelhos elétricos, a fim de reduzir o risco de incéndio, chogue elétrico elou ferimentos.
sasal
“Esle aparelho ndo se deslina  ullizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensorials ou menais reduzdas, ou por pessoa com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrugdes P estejam sol pessoa
responsave\pe\asuaseguranca,

I

- Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um temporizador extemo ou sistema de controle

remoto separado.

+Nao deixe este aparelho ao alcance de crian:

+Nao permita que o aparelho seja manuseado por qualquer pessoa que néo tenha lido este manual de
instrugdes e nao tenha sido orientado sobre 0 modo correto e seguro de utilizagao.

rif

indicadas no manual e no produto.
+Certifique-se que a tomada, fiagdo, disjuntores, estdo dimensionadas para suportar a corrente / poténcia /

+Néo conecte o aparelho em tomadas com folgas de contato.

«Nao utiizar conectores tipo “T* (benjamim), adaptador, extenso e similares.

+Nunca puxe o cabo de alimentacéo para deslié-lo da rede elétrica

+Para manusear seu aparelho ndo toque nas superficies quentes, utiize as algas laterais.

+Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elétrica quando no estiver em uso ou quando estiver
recebendo aualauer reparo ou lmpeza.

+Néo use o aparelho proximo a liquidos inflaméveis ou em ambientes que hajam gases explosivos.

+Para evitar sobrecarga na instalagéo elétrica no utilize outro aparelho de alto consumo de energia no
mesmo circuito.

«Tenha cuidado para que o cabo ligado & rede elétrica esteja em posicdo segura, evitando que toque
superficies quentes ou que alguém possa tropegar acidentalmente

+Se o aparelho cair acidentalmente na agua ou em qualquer outro liquido, desligue-o. Antes de ligar o
aparelho na energia novamente, ele deveré obrigatoriamente ser inspecionado pelo fabricante ou agente
autorizado.

- Néo abra o dispositivo de drenagem até que o dleo esteia frio

- Quando a fritadeira nZo estiver em uso, retire o plugue da tomada

LEMBRETE: Sua Fritadeira Elétrica ndo é um produto bi volt, portanto a méxima atengao na hora de ligar em

sua rede elétrica.

INSTRUCOES PARA INSTALACAO

elétrica dos equipamer deve ser realizada por uma pessoa

capacltada afim de evitar riscos.

- E aconselhado a instalacdo de um disjuntor com valor de corrente acima dos
valores de cada produto. (ver dados técnicos)

- A tomada e a fiagdo deverdo ser adequadas ao tipo de servigo.Em

caso de dividas, consulte a concessionaria de energia elétrica de sua regido.

- Antes de ligar o aparelho na rede elétrica certifique-se de que a tens&o esta
compativel com as especificagdes indicadas no manual e no produto

- Fio Terra — todo deve ser aterrado,

para eliminar o risco de choque numa eventual descarga de energia.

Nossos fritadores possuem cordao de alimentagio com cabo para aterramento.

- Nunca ligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma
tomada, e verifique se a mesma estd com bom contato, a fim de evitar aquecimento
excessivo da fiacdo.

- Ndo instalar préximo a materiais inflamaveis como: dlcool, plasticos, cortinas,
etc., mantenha sempre uma area livre de 10 cm ao redor da fritadeira.

- Procure instalar sobre superficies planas resistentes ao calor como granito,
mérmore, alvenaria ou ceramica.

- Desligue o equipamento da rede elétrica apés o uso.

MANUAL DE INSTRUGOES

@ Mais facilidade em sua vida!

Fritadeira (elétrica)

Linha Turbo
TACHO

2991 (127 V)

C6digos: 5995 (220 v)

INSTRUGCOES DE USO

« Antes de ligar a Fritadeira, abasteca a cuba com dleo.
* Deposite 6leo comestivel na cuba até atingir o nivel maximo

+ Girar o termostato na temperatura indicada para cada alimento (ver tabela).

« AFritadeira estaligada quando o piloto acender (lAmpada vermelha)

+ Quando a temperatura indicada for atingida, o piloto se apaga e a Fritadeira estara pronta para ser usada.
* Durante a friura a tamperatura do 6ieo baxard o o termostato igaré aulomatcamento a resisténcia,

acendendo entso o piloto.
. Para tar almontos consistentes (batata, bif, pae, pastel, etc,) basta colocaros na cesta @ imergHos no
. Pnra alimentos que antes da fritura sdo poucos consistentes (bolinho de arroz, de queijo, e outros que

exigem calher para formar a porgéo), imergir primeiramente a cesta e apus o alimento.
+ Aoperagao de imersao deve ser lenta para evitar que o dleo trans

- Remova o excesso de gelo dos alimentos e farinha no caso dos empanados,

isso ajuda a reduzir a espuma e aumenta a vida util do 6leo.

- Conforme a utiliza#o, os residuos iro se concentrar no fundo do tacho, para maior

durabilidade do dleo e uma fritura de boa qualidade, remova os residuos diariamente

(sempre com o dleo frio), veja as instrugdes abaixo

1. Abra o registro situado atras da fritadeira até remover todos os residuos;

2 Feche o registro;

3. Complete o nivel do dleo até atingir o nivel maximo indicado na lateral do tacho;

Sua fritadeira esta pronta para uso novamer

- Durante o uso, o termostato ira ligar e desligar a resisténcia

nente, 0 6leo na desejada. O seu
esta dim para atingir a maxima de 180°C.

- A fritadeira possui um termostato de seguranca (protetor térmico ndo

auto-religavel) utilizado para evitar a elevagdo da temperatura do 6leo acima

do permitido. O termostato de seguranca desliga o equipamento quando a

temperatura do 6leo ultrapassar os limites de seguranca. y

- Caso o termostato de seguranca, desligue a fritadeira, para liga-la

novamente deve-se seguir os seguintes passos:

- Desligar a fritadeira da rede elétrica;

- Verificar se a temperatura do 6leo esta abaixo de 140°C.

- Pressionar o botdo “RESET” do termostato de seguranca localizado no

orificio na lateral da caixa de ligacao;

- Em seguida ligue a fritadeira na rede elétrica, ela voltara a funcionar.

-Caso termostato de seguranca atue com frequéncia, favor entrar em

contato com o agente ou pessoa afim de
evitar riscos.
PRECAUGOES COM O OLEO
Manter sempre o nivel de éieo na cuba,isto &, r6por quando o nivel baixar. A freqéneia da troca de 6ieo
1 vez por dia). 1 més.

Para aumentar a vida (til do dleo deve-se:
1) Apds frituras & milanesa ou frituras de pescados, fitrar o 6leo com um coador antes de qualquer outra
fitura com esse Gleo.
2) Quando em repouso e o dleo frio, manter sempre a cuba tampada.




