LIMPEZA E CONSERVAGAQ (continuagio)

6. As demals &regs da base deverdo ser limpas com um pano Umida.
7. Espremer um pouco de suco de limAo sobre a chapa para grelhar ajuda a amolecer og
residuos grudados e adiluira gordura.

8. Saiue a chaia iara irelhar, a iaueta coletora e a base, e remonte-as.

- Agrelna é ideal para o preparo de came, frango, peixe, lequmes e verduras.

- Agordura e os liquidos dos alimentos caem no grill para a bandeja coletara, garanfindo
um cozimento praticamente sem fumaga e um alimento saudavel @ com pouca gordura.
- A diviso para fritura & ideal para o preparo de peixes, ovos, presunto, cogumelos,
lomales, cebolas, ele., além de ser muito pralica para manter o alimento aquecida,

- Voo também pode usar o gril de mesa como uma placa aquecedora controlada por
termostato, que mantém automaticamente seus pratos na temperatura adequada. Cubra
achapa para grelhar com papel- aluminio, delxando o lado brilhoso para cima, & coloque
o confrole de temperatura na posicdo média,

- Pedagos macios de carne sdo mais adequados para o cozimento gril,

- Pedagos de came como bifes ou cortes de came de porco ficam mais tenros quando
marinados de um dia para outro,

- Nfo vire o alimento grelhado com muita freqiéncia, Quando ambos o8 lados esfiverem
dourados, diminua a temperatura para garantr gue o alimento ndo resseque e cozinhe
porigual.

- Para descongelar alimentos, enrole-0s em papel aluminio e cologue o controle de
temperatura na posicdo media. Vire o alimento de vez em guando. O tempo de
descongslamento depende do pesado alimento.

- Ao preparar espetinhos de came, franga, porco ou vitela, primeiro toste a came em alta
temperatura, em sequida, coloque o controle de temperatura em uma posicéo mais baixa
eqrelhe o alimento até ficar pronto.

- Ao preparar espelinhos de came, cologue espelos de bambu ou madeira de molho em
agua para evitar que se gueimem durante o cozimento. Nao use espetos de metal,

- Salsichas costumam estourar quando grelhadas, para evitar que isso conteca, faga
alguns furos com um garfo.

- Games frescas oferecem melhores resultados de cozimento do que cames congeladas
ou descongeladas. Nao ponha sal na came até que esteja grelhada. |sso ajuda a manté-
|a suculenta. Para obter melhores resultados, verifique se os pedagos de came ndo sdo
muito grossos (cerca de 1,5cm),

- O grill de mesa ndo & adequado para grelhar alimentos empanados,

TABELA DE REFERENCIA

TIPQ DE ALIMENTO TEMPO DE COZIMENTO AJUSTE DE TEMPERATURA
Filé de Salmio de 5 a ¥ minutos Médin
Camarko de 3 a4 minutos Maximo
Paliag da b a vl minutos Médio
Filé de Avas de 6 a8 minutos Médla ! Alto
Hamburguer (congelads) da 6 a8 minutos Média ! Alla
Liltes di 4 @ 7 minutos Miximo
Pedagos de Carne de 539 minutes Maximo
Legumes & Verduras de 4 8 7 minulos Médio ! Allo

CERTIFICADO DE GARANTIA
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. Pora o exercicio da presente garanla, o compradar deverd ulllizar somenle of poslos credenciados
COTHERM, fizands a carge do comprador as despesas e riscos de ransporte do produto.
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. Fia automalicaments cancolads a garantia na ocorrdncia dos sequintes evenlos.

- Danos provocados por umidade, exposiclo excessiva a luz solar, salinidade.
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Grill e Lanches
Duplo

Sua nova opgdo para
uma alimentagdo

saudavel e saborosa.  Mais fucilidade na sua vida!

Uma vida saudavel
comega com

Grill e Lanches

Duplo

2551 (127 V)
2552 (220 V)
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CHURRASQUEIRA ELETRICA Grill & Lanches

PARABENS PELA SUA ESCOLHA!
Voot acabou de adguirir um produlo pratico, elegante e de alta qualidade, desenvolvido para
facilitar o seu dia-a-dia.
Esperamas sinceramente, gue este produto atenda sua mais alta expectativa.
Leia atentamente as instrucdes confidas neste manual antes de instalar ou utilizar seu
GRILL & LANCHES. Lembre-se de guardar este manual para referéncias fuluras. Caso
persista alguma divida ndo hesite em nos contactar, teremos prazer em Ihe ajudar,
A Cotherm se reserva o direito da alterar dados, projelos e caraclerisficas de
seUS produtos, sem prévio aviso 208 Usuarios.

ADVERTENCIAS

+ Esle produto por ferga de sua pripria fungio deverd ficar sobre constante vigiidneia,

+ Nao ligue o aparelho caso este apresente defeitos visivels ou se o aparelho sofrer algum
tipo de queda. Casoisso ccorra o aparelha deverd ser vistoriado por um agente
autorizado Cotherm.

+ Se o corddo de alimentagdo estiver danificado, deverd ser subsfituldo pelo fabricante,
agente autorizado ou pessoa qualificada, afim de evitarriscos.

+ Néo ulilizar carvio vegetal ou combustiveis similares nesfe aparefho.

PRECAUGOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, afim de reduzir o risco de incéndio, choque elétrico
gfou ferimentos pessoals, medidas basicas de seguranga devem ser sempre
observadas conforme seque:

- Este aparelho ndo se destina & uliizagho por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoa com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recabido instruges referentes A
utllizagéo do aparelho ou estejam sob a supervisio de uma pessoa responsavel pela sua
sequranga.

- Recomenda-se que criangas sejam vigiadas para assequrar que elas ndo estejam
brincando como aparalho,

- Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto separada,

- Antes de ligar o aparelho na rede elétrica cerlifique-se de que a tensdo esteja compativel
com as especificagies indicadas no produto @ na embalagem.

- Cerlifique-se que a tomada, fiaco, disjuntares, estéo dimensionados para suportar &
correnta/ poténciaf tensdo do aparelho, conforme informado na tabela de informagies
tecnicas.

- Mo conecte o aparelho em tomadas com folgas de confato,

- Nao ufilizar conectores do tipo "T" (henjamim), adaptador, extensao e similares.

~ Munca puxe o cabo de alimentagao para desligd-lo da rede elétrica, sequre o plugue e
pLxe.

~ Para manusear seu aparelho no toque nas supericies quentes, utilize as algas |aterais.

- Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elétrica quando néo estiver em uso

- Este produto ndo deve ser limpo por jato d'agua.

PRECAUGOES IMPORTANTES (continuagdo)

ouquando estiver recebendo qualquer tipo de reparo ou limpeza.

N deixe esle aparelho ao alcance de criangas.

- Nao permita que o aparelno seja manuseado por qualguer pessoa que ndo tenha lido este
manual de instrughes e ndatenha sida orientado sobre o moda correto e sequro da
utllizacao.

- Néo use o aparelho praximo a liquidos inflamavels ou em amblenles que hajam gases
explosivos.

Para evilar sobrecarga na inslalagae elélrica ndo utilize outro aparelho de allo consumo
de energia no mesmo circuito,

Tenha cuidado para que o caba ligado a rede elétrica esteja em posigan sequra, evitando
que o toque superficies quentes ou que alguém possa fropegar acidentalimente,
Seoaparelho calr acidentalmente na Agua ol em qualquer outr liguido, desligue o
aparelno imediatamente da tomada, ndo toque na agua sch nenhuma hipotese.

- Antes de ligar o aparelho na energia novamente, ele deverd obrigatoriamente ser
inspecianado pelo fabricante ou agente autorizado.

Durante o uso & algum tempo depals de desligada, algumas partes do aparelho estardo
guentes, certifique-se de que o aparelho esteja totalmente resfriado antes de proceder
qualquertipo de manutencio ou limpeza,

LEMBRETE: Seu Grill & Lanches ndo & um produto bivalt, portanto a méxima atengéo na
hora de ligar em sua rede elétrica,

INFORMAGOES TECNICAS

[comeo [ 255 Il 1532 |

POTENCIA 2200 W 2800 W

TENsAD | 17V Il mv |

CORRENTE 1734 1274 : @
| FREQUENCIA |[ §H: || 60 H: | =

CONSUMO 2.2 KWtk 2.8 KW
[PE0_ T Il TN |

DIMENSOES CE0xL4ESxAfesmm  C&10x L4E5 x A165 mm Gﬂ\"EtH

\_ Coletora

Composicao do produto: Aluminio 56%, ago inox 26%,
plastico 14%, borracha 2% Prazo de validade: Indeterminado

Grau de protegao: IPX3
CAMPOS ELETROMAGNETICOS

Este aparelho Grill & Lanches atende a todos os padrdes relacionados & campos
aletromagnélicos, 5e manuseado adequadaments @ de acordo com as instruges deste
manual, & utilizagao do aparelho & sequra sequndo evidéncias cientificas atualmente
disponiveis. Anfes da primeira ulilizago.

1. Remava os adesivos e impe o aparelho com um pano imida.

2.Limpe totalmente o aparelho e a chapa (consulte o capitulo” Limpaza* )

Nota: Este aparelho pode produzir uma pequena quantidade de fumaga quando usado pela
primeira vez. 1550 é normal,

Nota: Utilize utensilios de cozinha apropriados para superficies anti-aderentes, tais como

INSTRUGOES DE USO

madeira e/ou plastico resistente a temperatura.
- Apoie sua Grill & Lanches em uma superficie plana & estavel,
= Encaixe a gaveta coletora na base.
- Conecle o plugue em uma tomada na lensdo correspandente ao aparelho, nesle
instante o elemento de aguecimento comegara a aquecer e assumir uma cor rubra.
Gire o controle de temperalura até a posicao adequada para os ingredientes a serem
grelhados.
Quando a luz verde apagar seu grill estar pronto para o uso,
Cuidado com o calor da chapa para grelhados.
Nota: Durante o processo de cozimento, a luz pilofo de tlemperatira
acende & apaga em alguns momentos. [sso indica que o elemento de
aquecimento ligae desliga para manfer a lemperatura correla,
Vire o alimento de vez em quando, usando um utensilio apropriado ou plastico ou
pingas
Retire o alimento quando estiver pronto,
Para obter dlimos resultados, retire o excesso de dleo da chapa com utensilio
apropriada antes de grelhar novos alimentos.
Para continuar grelhanda, cologue a praxima porgan de alimentos na chapa para
grelhar quando a luz piloto de temperatura apagar.
Apds o uso desconecte o plugue da tomada e deixe que o aparelho esfrie por
completo.

TEMPO DE COZIMENTO

Ao final destas instrugges de uso, vocé encontrara uma tabela com alguns tipos de
alimentos que podem ser preparados neste grill de mesa. A tabela mostra a temperatura
que deve ser selecionada e o fempo que os alimentos precisam para serem grelhados. O
tempo necessario para pré-aquecer o aparelho ndo estd incluldo no fempo de cozimento
indicado na tabela. O tempo de cozimento e a temperatura dependem da tipo de alimento
preparado (por exemplo, carnes),

0 tempo de cozimenlo também depende da espessura do alimento, de sua
temperatura e, é claro, dasua preferéneia, Vocé também pade consular as indicagbes na
base do gril de mesa,

LIMPEZA E CONSERVAGAO

Nunca use agentes abrasivos para limpar o aparelho, isto inclui palha de ago @ a parte
verde das esponjas de cozinha, pois podem danificar o revestimento anti-aderente da
chapa,

Utilize a espatula que acompanha o produto para refirar o excesso de residuos.

Este aparalho ndo deverd ser colocado embaixo de Agua corrente nem ser imerso am
qualquertipn de liquido.

1. Regule o controle de temperatura para posicao de desligameanto.

2. Desconecte o plugue da tomada da parede e delxe o aparelho esfriar,

3. Retire a gaveta coletora da base.

4. Limpe a chapa para grelhar & a base com um pano macia ou esponja (parte amarela)
emagua quente com um pouco de defergenta,

5. relire 0 excessode sablo,




