COMPONENTES TEMPO E TEMPERATURA DE FRITURA

7 As temperaturas indicadas sao
§  usadas como sugestio para fiiuras, porém podem variar

ERTIFICADO DE GA

1A

1. ACotherm assegura ao comprador/consumidor a garantia de 06 meses contadaa partiradata

- Garantia legal e 90 dias, atendendo o cdigo do consumidor.
- Garantia adicional de 90 dias, representando uma vantagem oferecida aos nossos consumidores.

doagonte
COTHERM, apresentarem defeitos técnicos. Tal garantia, somente feré validade meiants
apresentagdo da nota fiscal de compra e deste certificado de garantia aos postos autorizados. E
imprescindivel para o atendimento gratuito, que o aparelho esteja dentro do prazo estipulado acima.

4. Para o exercicio da presente garantia, o comprador devera ullizar somente os postos credenciados

5. Fica automaticamente cancelada a garantia na ocorréncia dos seguintes eventos:
- Danos provocados por umidade, exposigao excessiva a luz solar, salinidade.

de acordo com a quantidade e temperatura dos alimentos.
s PR Tempo iédia
e 2. 0 periodo de 06 d tia 6 to de:
S V1) GEHD remm periodo de 06 meses de garantia é composto de:
180°C |Pastezmnos 1.4z) (1401 Imn
Rosqunhas (12) (1 x0) Smin
— Gl s mheness 150) e 3, Entende-se por garanti
170°C | puun s posan 111 smin autorizado
1- RESISTENCIA g ) 2
2 - TERMOSTATO DE Bata daos (1 kg) 8min
SEGURANGA Apim (mandioca) (1 kg) omin
3-CUBA o |Poena (140 8min COTHERM.
pE e 160°6 |t
& - ALCA DE TRANSPORTE FR’:‘G;Z' i =
7 - CABO DE LIGAGAO m porgho min
= Mistos (corgio, mosia) (143} o - Sinistro ( Roubo e/ou Furto)
- Uso em desacordo com as

8- CESTOS
-SAIA
Aco inox 78%, ago carbono 16%, plastico 4%, borracha 2%

LIMPEZA E CONSERVACAO

Esta fritadeira no deve ser limpa por jato de &gua

-Durante o uso e algum tempo depois de desiigado, algumas partes do aparelho estarao quentes,
certifique-se de que o aparelho esteja totalmente resfriado antes de proceder qualguer tipo de
manutengao ou limpeza

- Alimpeza da fritadeira é extremamente simples;

- Desligue a fritadeira da rede elétrica;.

Composicao do produt

frios, em
oonjunlo pame\ resisténcia” e remova o Sleo da cuba,

- % lavada macia

- O conjunto*pai i i 30 pod

molhado, limpe

-0 cesto e a saia podem ser limpos com dgua, detergente e esponja macia;
N3o utilizar esponja de ago ou qualquer tipo de esponja abrasiva, pois pode danificar o
acabamento das pecas.

DIMENSOES EM CENTIMETRO (cm)

FRITADEIRA AGUA OLEO

Parabéns pela sua escolhal

Voos acabou de adauirir um produto pratico,  [Tensao
elegante e de alta qualidade, desenvolvido para Poténcia
faciltar o seu dia-a-dia. Corents

peramos  sinceramente, que este produto jLomente .}

atenda sua mais alta expectativa. Consumo

Leia atentamente as instrugdes contidas neste Frequéncia
manual antes de instalar ou utiizar sua Fritadeira.  [Bleo
Lembre-se de guardar este manual para referéncias | Agua
futuras. Caso persista alguma divida ndo hesite em a7
nos contatar, teremos prazer em Ihe ajudar. .

A Cotherm s regonve! 6 droli do alerar dados; c”"“'f:“”
projetos e caracteristicas de seus produtos, sem pOLCEstox
prévio aviso aos usudrios. Peso vazio 184 kg

Peso cheio 43kg

ERTENCIA

ficar
Artet,da prieira unlizacBo faga uma linpeza com Sgua, saba neuiro 6 uma esporja macia em todas s
partes do equipamento, porém ndo utilize jato de agua
Aresisténcia e o painel devem ser limpos com pano mido
Néio ligue o aparelh is ou

algum tipo de queda. Caso

Se 0 cardBo do simentacdo stiver damﬂnado. deveré ser substituido peln fabricante, agente autorizado ou
pessoaqualicads, afimde eviar
o utiizar carvéo vegetal ou combustwe\s similares neste aparelho

- Atengéo: ixo do nivel
Veja amarcagéo (min. e méx) na parte interna da cuba da fritadeira.
- Atengéo: Nao utilizar Gleo usado, o Gl um por estara mais

propenso a surtos de ebuligéo.
Néo encha o resenvatdrio além da capacidade méxima, evitando transbordamento, quando o produto

for colocado em funcionamento.

“ATENGAO: A fim de evitar um perigo devido a um rearmamento inadvertido do protetor térmico, o aparelho
ndo pode ser alimentado através de um dispositivo ou interruptor extemo, como do tipo minuteria, ou
conectado a um circuito que & regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentaco.

Este simbolo indica uma conexdo EQUIPOTENCIAL usada para
conectar varias pegas do equipamento ou de um sistema, usando o
mesmo potencial, ndo necessariamente igual ao potencial de
aterramento (ex.: para ligagao local).

Terminal de equipotencialidade: Terminal utilizado para minimizar as diferencas de potenciais
entre os componentes de instalacdes elétricas, a principal razdo para a ligaco € a seguranca
pessoal e prevencédo de acidentes.

Afim de evitar um perigo devido a um rearmamento inadvertido do protetor térmico, o aparelho
néo pode ser alimentado através de uma chave externa, como do tipo minuteira, ou conectado a
um circuito que é regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentago

Estes aparelhos s&o destinados para ser usado para aplicacées comercial, por exemplo, em
cozinha de restaurante, cantinas, hospitais e em empresas comerciais, como padarias,
acougues, etc., mas ndo para a producéo continua em massa de alimento.

respectivas informagdes contidas no manual de instrugdes.
- Por ter sido ligado & rede elétrica imprépria ou redes elétricas com fluluagdes de tensao excessivas
- Ajuste interno ou conserto por pessoa nao credenciada pela COTHERM

- Se o Certificado de Garantia ou a Nota Fiscal apresentarem rasuras e/ou adulteracdes.

- Por condigdes impréprias a sensibilidade do aparelho.

IMPORTANTE: Para manter o seu produto sempre original e com qualidade de funcionamento procure
i OTHERM, i & treinada.

Nome:
co:
C Bairro:
UF:____ CEP:
). Cel: ().
E-mail:.
Nota Fiscal: Data da Compra:.

Distribuido por.
Corfern Hervodifsnis e
Adm.: Rod. Femao Dias, Km. 87
Sopuo: o Ces apmanon
242-9656 - Fax (1) 2242 4697
cNe: 10, Iy 449/0001 02, Fabricado no Brasi

SAC

Servigo de Atendimento Cotherm
(11) 2242-9656 - e-mail

com.br

CUIDADOS IMPORTANTES

Ao ull|lzar -Ipanlhos elétricos, a fim de reduzir o risco de incéndio, choque elétrico elou ferimentos

Loy aparelho s i 4 utiizagio por pessoas (mc!uslve criancas) com capacidades fisicas,
sensorais ou mentais reduzidas, ou por pessoa com fata de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido a utilizagdo do estejam sob a sup uma pessoa
responsavel pela sua seguranga.

o

- Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um temporizador extemo ou sistema de controle

remoto separado.

+Nao deixe este aparelho ao alcance de criangas.

+Nao permita que o aparelho seja manuseado por qualquer pessoa que nao tenha lido este manual de
instrugdes e néo tenha sido orientado sobre 0 modo correto e seguro de utiizagéo.

I it d 3

9 q
indicadas no manual e no produto (220 V),
+Cerlifique-se que a tomads, fiagéo, disjuntores, esto dimensionadas para suportar a corrente / poténcia /

+Néo conecte o aparelho em tomadas com folgas de contato.
+No utilizar conectores tipo *T" (beniamim), adaptador, extenséo e similares.
“Nunca puxe o cabo de alimentacéo para desliaa-lo da rede elétrica.
+Para manusear seu aparelho no toque nas superficies quentes, utiize as algas laterais
+Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elétrica quando nao estiver em uso ou quando estiver
recebendo aualauer reparo ou limpeza.
+Néo use o aparelho préximo a liquidos inflamaveis ou em ambientes que hajam gases explosivos.
+Para evitar sobrecarga na instalagéo elétrica néo utllize outro aparelho de alto consumo de energia no
mesmo circuito.
+Tenha cuidado para que o cabo ligado & rede elétrica esteja em posigéo segura, evitando que toque
superficies quentes ou que alguém possa tropegar acidentalmente.
+Se o aparelho cair acidentalmente na agua ou em qualquer outro liquido, desligue-o. Antes de ligar o
aparelho na energia novamente, ele devera obrigatoriamente ser inspecionado pelo fabricante ou agente
autorizado.
- N&o abra o dispositivo de drenagem até que o dleo esteja frio
LEMBRETE: Sua Fritadeira Elétrica ndio é um produto bi volt, portanto a méxima atencéo na hora de ligar em
suarede elétrica

INSTRUGOES PARA INSTALACAO

- Ainstalacdo elétrica dos equipamentos deve ser realizada por uma pessoa

capacitada afim de evitar riscos.

- E aconselhado a instalacdo de um disjuntor com valor de corrente acima dos
valores de cada produto. (ver dados técnicos)

- A tomada e a fiagdo (6,0 mm?2) deverdo ser adequadas ao tipo de servigo. Em
caso de dividas. consulte a concessiondria de eneraia elétrica de sua reaido.

- Antes de ligar o aparelho na rede elétrica certifique-se de que a tensdo esta
compativel com as especificacdes indicadas no manual e no produto (220 V).

- Disjuntor/fusivel/fiacdo: Usar disjuntor de 50 ampéres. A ligacdo da rede elétrica

onde sera instalado o fritador deve ser independente e com o cabo de segdo
nominal com minimo 6,0 mm2.

- Fio Terra - todo deve ser aterrado,

para eliminar o risco de choque numa eventual descarga de energia.

Nossos fritadores possuem cord&o de alimentagdo com cabo para aterramento.
— Nunca ligue, I mais de um elétrico em uma mesma
tomada, e verifique se a mesma estd com bom contato, a fim de evitar aquecimento
excessivo da fiagdo.

- N&o instalar préximo a materiais inflamaveis como: alcool, plasticos, cortinas,
etc., mantenha sempre uma area livre de 10 cm ao redor da fritadeira.

- Procure instalar sobre superficies planas resistentes ao calor como granito,
marmore, alvenaria ou ceramica.

- Desligue o equipamento da rede elétrica ap6s o uso.

d

MANUAL DE INSTRUGOES

@ Mais facilidade em sua vida!

Fritadeira
(Elétrica)
AGUA OLEO

2694 (220 V)

INSTRUCOES DE USO

- Antes de iniciar verifique se o suporte de protecdo esta encaixado
corretamente.
- N&o utilize o produto sem o suporte de protecdo.
- Deposite 6leo comestivel na cuba até atingir o nivel minimo, em seguida
prepare uma solucdo de 2 litros de dgua e 500 gramas de sal fino, misture até
ficar homogeéneo e despeje na cuba junto com o 6leo até atingir o nivel
maximo, caso a mistura ndo seja suficiente para atingir o nivel maximo
complete com dleo.
-Aguardar até que o 6leo e a dgua se separem, isso deve levar
aproximadamente 30 minutos.
- Conforme a utilizagéo, os residuos irdo descer e se concentrar na agua, para
maior durabiidade do 6leo e uma fritura de boa qualidade, a solucdo (gua e
sal) devera ser trocada diariamente (sempre com o dleo frio), veja as
instrucdes abaixo:

1. Abra o registro situado atras da fritadeira na parte inferior da cuba até
remover toda a solugdo (dgua e sal) com os residuos;
Prepare uma nova solugdo (agua e sal) e despeje na cuba junto com o
6leo até atingir o nivel maximo, caso a mistura ndo seja suficiente para
atingir o nivel maximo complete com 6leo;
3. Aguarde 30 minutos até que o 6leo e a dgua se separem.

hel

- Seque o cesto 0 maximo possivel e introduza o cesto lentamente, desta
forma reduzird os e evitard o ti 1ento devido a formacdo de
espuma. Caso ocorra a formagéo de espuma suspenda o cesto.

- Remova o excesso de gelo dos alimentos e farinha no caso dos empanados,
isso ajuda a reduzir a espuma e aumenta a vida util do éleo.

- Assim que os alimentos estiverem fritos prenda o cesto no suporte até
remover o excesso de 6leo, em seguida retire os alimentos.

- Acione 0 bot#o na parte superior da caixa de ligago, gire o manipulo do
o até a (ver tabela) para o tipo de fritura a
lampada piloto acendera.
A lampada piloto ira apagar assim que o 6leo atingir a temperatura desejada.
- Durante o uso, 0 termostato ird ligar e desligar a reslstencla
amente, o 6leo na tem da. O se
to esta dir para atingir a p maxima de 1800C.

- A fritadeira possui um termostato de seguranca (protetor térmico ndo
auto-religavel) utilizado para evitar a elevacdo da temperatura do 6leo acima
do permitido. O termostato de seguranca desliga o equipamento quando a
temperatura do 6leo ultrapassar os limites de seguranca.

- Caso o termostato de seguranca, desligue a fritadeira, para liga-la
novamente deve-se seguir os seguintes passos:

- Desligar a fritadeira da rede elétrica;

- Verificar se a temperatura do 6leo esta abaixo de 140°C.

- Pressionar o botdo "RESET” do termostato de seguranca localizado no
orificio na lateral da caixa de ligacdo;

- Em seguida ligue a fritadeira na rede elétrica, ela voltara a funcionar.
-Caso termostato de seguranca atue com frequéncia, favor entrar em
contato com o fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada afim de
evitar riscos.



