RTIFICADO DE GARANTIA

. ACotherm Eletrodoméstico assegura ao comprador/consumidor a garantia de 06 meses contada a
partir a data de emissao da nota fiscal de venda.

N

. O periodo de 06 meses de garantia é composto de:
- Garantia legal e 90 dias, atendendo o cédigo do consumidor.
- Garantia adicional de 90 dias, representando uma vantagem oferecida aos nossos consumidores.

w

. Entende-se por garantia, o reparo gratuito e a reposigao de pegas que, de acordo com o parecer do agente
autorizado COTHERM, apresentarem defeitos técnicos. Tal garantia, somente tera validade mediante
apresentar;ao da nota fiscal de compra e deste certificado de garantia aos postos autorizados. E

para o atendi gratuito, que o aparelho esteja dentro do prazo estipulado acima.

~

. Para o exercicio da presente garantia, o comprador devera utilizar somente os postos credenciados
COTHERM, ficando a cargo do comprador as despesas e riscos de transporte do produto.

o

- Fica automaticamente cancelada a garantia na ocorréncia dos seguintes eventos:
- Danos p dos por G a luz solar,
- Smnslro ( Roubo e/ou Furto)
- Uso em desacordo com as respectivas informagdes contidas no manual de instrugdes.
- Por ter sido ligado & rede elétrica imprépria ou redes elétricas com flutuagdes de tensao excessivas
- Ajuste interno ou conserto por pessoa nao credenciada pela COTHERM
- Se o Certificado de Garantia ou a Nota Fiscal apresentarem rasuras e/ou adulteragoes.
- Por condigdes improprias a sensibilidade do aparelho.

IMPORTANTE: Para manter o seu produto sempre original e com qualidade de funcionamento procure
somente o servigo autorizado COTHERM, que possui pegas originais e mao de obra treinada.

Nome:

Endereco:
Compl 1to: Bairro:
Cidade: UF: CEP:
Cel: ()

Fone: (__)

E-mail:

Revendedor:

Nota Fiscal:

Data da Compra:

ermn

Distribuido por:

COTHERM ELETRODOMESTICO LTDA.

Adm.: Rod. Femao Dias, Km. 87 - Pq. Edu Chaves
S&o Paulo - SP - CEP 02283-000

SAC

Servigo de Atendimento Cotherm
(11) 2242-9656 - e-mail sac@cotherm.com.br

Fone: (11) 2242-9656 - Fax (11) 2242 4697
CNPJ :10.376.449/0001-02 - Indistria Brasileira
weorw.cotherm.com.br - e-mail: cotherm@cotherm.com.br

DE INSTRUGOES

Mais facilidade em sua vida!

Fritadeira (elétrica)
Linha Turbo

Cédigos: 2642 (220 V)

FRITADEIRA ELETRICA
Parabéns pela sua escolha!
Vocé acabou de adguirir um produto pratico,
elegante e de alta qualidade, desenvolvido para

facilitar o seu dia-a-dia. resto _L_220V__]
Esperamos sinceramente, que este produto |Potercia | 2500 W

atenda sua mais alta expectativa. Volurne 3L
Leia atentamente as instrugdes contidas neste Consumo 2.5 kW/h

manual antes de instalar ou utilizar sua Fritadeira. Coments 11.4A

Lembre-se de guardar este manual para referéncias Freaténca 60 Hz

futuras. Caso persista alguma duvida n&o hesite em Pado 14 k

nos contatar, teremos prazer em |he ajudar. = Xg___| %
A Cotherm se reserva o direito de Dinenes | 3 X2 XA c| (CxAxL)

alterar dados, projetos e caracteristicas de seus
produtos, sem prévio aviso aos usuarios.
Composigdo do produto:

Ago inox 58%, ago carbono 30%, plastico 10%, borracha 2%

VERTENCIAS

Este produto por forga de sua propria fungao devera ficar sobre constante vigilancia.

Nao ligue o aparelho caso este apresente defeitos visiveis ou se o aparelho sofrer algum tipo de queda. Caso
isso ocorra o aparelho devera ser vistoriado por um agente autonzado Cotherm.

Se o corddo de a o, devera ser ido pelo fabricante, agente autorizado ou

* as informagdes técnicas referente a tenséo, poténcia,
volume, consumo e corrente sdo individuais.
-Dimensodes do produto sem cesto.

cdo estiver

&essoa qualificada, afim de evitarriscos.
o utilizar carvdo vegetal ou ¢ I neste aparelh

‘ATEN(;AO A fim de evitar um perigo dewdo a um rearmamento |nadver1|du do protetor térmico, o aparelho

ndo pode ser ali do através de um disp ou interruptor extemo, como do tipo minuteria, ou

conectado a um circuito que é regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentac&o”

Esta fritadeira ndo deve ser limpa por jato de agua

Quando a fritadeira &o estiver em uso, retire o plugue da tomada

CUIDADOS IMPORTANTES

Ao utlllzar aparelhos elétricos, a fim de reduzir o risco de incéndio, choque elétrico e/ou ferimentos
i basicas de seg ¢adevem ser sempre observadas conforme segue:
+Este aparelho nao se destina a ulilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoa com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham instrugdes a do ap: ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.
«Recomenda-se que criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho.
- Este aparelho n3o se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle
remoto separado.
- Aresisténcia nao se destina a serimersa em agua para limpeza.
« Antes de ligar o aparelho na rede elétrica certifique-se de que a tensao esta compativel com as especificagoe
indicadas no cabo da resisténcia e na embalagem.
« Certifique-se que a tomada, fiagao, disjuntores, estdo dimensionadas para suportar a corrente / poténcia /
tensao do aparelho, conforme informado na tabela de informagées técnicas.
+ Este aparelho desti a ser usado te em ]
hotéis, motéis, pensdo, escritorios e outros ambientes de tlpo residenciais-

+Nao conecte o aparelho em tomadas com folgas de contato.

+Nao utilizar conectores tipo “T" (benjamim), adaptador, extensao e similares.

+Nunca puxe o cabo de alimentacdo para desliga-lo da rede elétrica, segure o plugue e puxe.

+Para manusear seu aparelho néo toque nas superficies quentes, utilize as algas laterais.

*Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elétrica quando n&o estiver em uso ou quando estiver
recebendo qualquer reparo ou limpeza.

+Nao deixe este aparelho ao alcance de criangas.

+Ndo permita que o aparelho seja manuseado por qualquer pessoa que ndo tenha lido este manual de
instrugées e ndo tenha sido orientado sobre o modo correto e seguro de utilizagéo.

+Néo use o aparelho proximo a liguidos inflaméveis ou em ambientes que hajam gases explosivos.

«Para evitar sobrecarga na inslalagdo elétrica ndo utilize outro aparelho de alto consumo de energia no
mesmo circuito.

«Tenha cuidado para que o cabo ligado a rede elétrica esteja em posi¢do segura, evitando que toque
superficies quentes ou que alguém possa tropecar acidentalmente.

+Se o aparelho cair acidentalmente na agua ou em qualguer outro liquido, desligue-o. Antes de ligar o
aparelho na energia novamente, ele devera obrigatoriamente ser inspecionado pelo fabricante ou agente
autorizado.

+Durante o uso e algum tempo depois de desligado, algumas partes do aparelho estardo quentes,
certifique-se de qgue o aparelho esteja totalmente resfriado antes de proceder qualquer tipo de
manutengao ou limpeza.

LEMBRETE: Sua Fritadeira Elétrica ndo é um produto bi volt, portanto a méxima atengao na hora de ligar em
suarede elétrica.

casas de fazenda

INSTRUCOES DE USO

Antes de ligar a Fritadeira, abaste¢a a cuba com éleo.
Deposite dleo comestivel na cuba até atingir o nivel maximo

Girar o termostato na temperatura indicada para cada alimento (ver tabela).

A Fritadeira esta ligada quando o piloto acender (lampada vermelha).

Quando a temperatura indicada for atingida, o piloto se apaga e a Fritadeira estara pronta para ser usada.

Durante a fritura a temperatura do dleo baixara e o termostato ligard automaticamente a resisténcia,

acendendo entéo o piloto.

Para fritar alimentos consistentes (batata, bife, peixe, pastel, etc.) basta coloca-los na cesta e imergi-los no

dleo.

Para alimentos que antes da fritura sao poucos consistentes (bolinho de arroz, de queijo, e outros que

exigem colher para formar a porgdo), imergir primeiramente a cesta e apés, o alimento.

A operagdo de imersdo deve ser lenta para evitar que o dleo transborde.

PRECAUGOES COM O OLEO

Manter sempre o nivel de éleo na cuba, isto é, repor quando o nivel baixar. A fregiiéncia da troca de dleo

depende da sua utilizagao. Utilizagao diaria (1 vez por dia). Troca total do 6leo a cada 01 més.

Paraaumentar a vida Util do 6leo deve-se:

1) Apos frituras a milanesa ou frituras de pescados, filtrar o 6leo com um coador antes de qualquer outra
fritura com esse dleo.

2) Quando em repouso e o 6leo frio, manter sempre a cuba tampada.

COMO FRITAR ALIMETOS CONGELADOS
Procede-se como para alimentos nao congelados, apenas um cuidado maior ao imergir a cesta para que o
Sleo ndo transborde.

- A fritadeira possui um termostato de seguranga (protetor térmico ndo
auto-religavel) utilizado para evitar a elevagdo da temperatura do dleo acima
do permitido. O termostato de seguranca desliga o equipamento quando a
temperatura do dleo ultrapassar os limites de seguranga.

- Caso o termostato de seguranca, desligue a fritadeira, para ligé-la
novamente deve-se seguir os seguintes passos:

- Desligar a fritadeira da rede elétrica;

- Verificar se a temperatura do 6leo esta abaixo de 140°C.

- Pressionar o botdo "RESET” do termostato de seguranca localizado no
orificio na lateral da caixa de ligacdo;

- Em seguida ligue a fritadeira na rede elétrica, ela voltara a funcionar.
-Caso termostato de seguranga atue com frequéncia, favor entrar em
contato com o fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada afim de
evitar riscos.

COMPONENTES TEMPO E TEMPERATURA DE FRITURA

As temperaturas indicadas séo
usadas como sugestdo para frituras, porém podem vanar
de acordo com a quantidade e temperatura dos alimentos.

ALIMENTOS Tompe Mo

Bolinhos (1dz) 5 min

170°C Pasteizinhos (1 dz.) 3 min

Rosquinhas (1 dz.) 5 min

Bife a milanesa 6 min

160°C | poixe (4 postas) 5 min

Batata 8 min

Bata doce (1/2 kg) 8 min

1. Resisténcia Aipim (mandioca) (172 kg) & min

2. Cuba Polenta &min

3. Saia 160°C | camarso (112 kg) 8min
4. Cesto FRANGO:

5. Tampa Em porgho (1/2kg) 5 min

Miidos {coraghio, mosla) { 11 3min

LIMPEZA E CONSERVAGAO

Esta fritadeira ndo deve ser limpa por jato de aqua.

Alimpeza da fritadeira elétrica é extremamente simples.

Remova o plug da tomada e certifique-se que todos os componentes, principalmente o 6leo estejam frios, em
seguida retire o conjunto “painel - resisténcia” e remova o 6leo da cuba.

Acuba é construida em ago inox, portanto pode ser lavada em maquina de lavar ou manualmente com esponja
macia, detergente e agua quente.

O conjunto “painel —resisténcia” deve receber um cuidado especial, pois o painel ndo pode ser molhado, limpe
o painel com pano imido e a resisténcia com esponja macia, detergente e dgua.

Paralimpeza da carcaga, cesto e tampa usar esponja macia, detergente e agua.

N3o utilizar esponja de ago ou qualquer tipo de esponja abrasiva, pois pode danificar o
acabamento das pecgas.




